
春节期间，坐落于滇东北高原的
马龙区黄坝旅居村暖意融融。依偎
着车马碧水库、藏于青山绿水间的
米黄色古村落里，37栋旅居院落一
房难求，有的游客像候鸟般年年归
来，甚至有人一租就是 20年，昔日寂
静的移民村，正以独特的旅居文化
与暖心服务，成为八方游客的心安
归处。

黄坝村的魅力，藏在秀美的山水
间，更融于温情脉脉的社区文化里。

“三同”凝情、“五有”暖心，让远道而来
的旅居客在这里找到归属感，也让古
老村落焕发振兴新活力。

同吃一桌饭、同种一块地、同唱一
首歌，黄坝村以朴素的“三同”理念，织
就村民与旅居客的情感纽带。村里杀
年猪、办喜事，总会邀请旅居客围坐共
庆，不分彼此、同喜同乐；共享菜园里，

老村民手把手教新村民翻土、施肥、种
菜，新鲜蔬果邻里互赠，烟火气里满是
温情；节庆联谊时，老少齐聚同唱村歌
《石榴花开》，歌声悠扬，拉近心与心之
间的距离。

“这里的山水会说话，邻里更暖
心。”来自上海的旅居客张女士已在黄
坝村居住近一年，她用镜头记录村庄
四季美景在朋友圈分享，吸引多位朋
友前来观光旅游。从陌生到熟悉，从过
客到家人，“三同”理念让新老村民相
融共生。

进村有人招呼、饭点有人相邀、降
温有人提醒、出门有人托管、需求有人
响应，黄坝村精心打造的“五有”服务，
让旅居生活安心又舒心。外出时钥匙
可托付给村民，生病时邻居伸手相助，
细微之处的关怀，让温暖直抵人心。

一对重庆夫妇原本只签了1年租

约，感受到村里的浓浓温情后，直接续
租 5年。“孩子半夜发烧，邻居冒雨帮
忙送医，这份真情千金难买。”妻子的
感慨，道出所有旅居客的心声。

村民小组长彭国东带头把自己的
老宅改造后，开办了“八大碗”农家菜
餐厅，生意红火，数十名村民投身旅居
相关行业，在家门口实现就业增收。

随着旅居产业兴起，村民们端稳
“旅游碗”、吃上“生态饭”。闲置老宅变
身特色民宿，入住率超过80%；外出务
工人员返乡创业，咖啡吧、农家菜餐
厅、露营基地次第开张；村民种养的蔬
菜、瓜果、土鸡，成了旅居客争相抢购
的香饽饽。从闲置空心村到热门旅居
地，黄坝村以文化赋能产业、以产业反
哺民生，走出一条生态美、百姓富、乡
风淳的乡村振兴路。

本报记者姜定才

山水寄乡愁 旅居一家亲
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聚焦一线

针对传统稀豆粉难冲调、含添加
剂、保质期短的痛点，实验室成员昆明
理工大学食品科学与工程学院校聘教
授马永帅带领团队从原料结构精准调
控入手，实现零添加、15秒至 30秒速
溶，冲出来的稀豆粉细腻顺滑、豆香浓
郁，高度还原街头老味道。一碗开水、
一袋粉，就能在家吃上正宗云南早点，
让传统小吃走进千家万户。

酸角、酸木瓜、酸多依……云南独
特的“酸味宝库”，在这里被深度挖掘。
昆明理工大学食品科学与工程学院校
聘教授储传奇与团队成员联合云南猫
哆哩集团，依托高原益生菌精准发酵技

术，研发出清爽解腻的含气果汁；开发
“一罐壹只鸡”“一罐壹条鱼”等酸果预
制调料，成为市场爆款；用酸角多糖改
良冰淇淋、酱料、护肤品，小小酸果实现
从食品到美妆的多重价值利用。

从智能食品装备、特色资源挖掘，
到感官品质调控、个性化营养设计，实
验室四大研究方向始终紧扣云南食品
产业核心需求。如今，团队已承担 200
余项科研项目，科研经费超 1.3亿元，
申请或授权专利 67项，用硬核技术破
解高原特色食品加工“卡脖子”难题。
科研足迹遍布云南88个县（市、区），服
务近百家中小微企业，以科技带动群

众就业增收。
依托中老铁路，实验室的研发成果

走出国门，走进东南亚市场。校企合作、
国际交流不断深化，让高原特色食品飘
香世界。

“用先进的食品加工技术，锁住云
南最美好的味道。”实验室入口的标语，
正是这群年轻科研人的初心。他们把山
野烟火、非遗手艺、花果香气装进实验
瓶，用青春与科技，解锁最地道的云味。
一间实验室、一群追梦人、一项项接地
气的创新，正在把“有一种叫云南的生
活”，从山野田园“造”进人人可触、可
尝、可享的美好生活里。

从 AI 糖画到 3D 打印营养餐，从
废弃野果到特色精酿，从街头稀豆粉
到即食新国货……云南省高原特色食
品预制化重点实验室里，一群年轻人
以创新为笔，解锁云南山野风味的新
密码，更走出了一条科技创新扎根基
层、服务基层、致富基层的鲜活路径。

基层是创新的源头，也是成果的
落点。这间实验室的可贵之处，就在于
它始终把目光投向田野、把心放在民
间、把脚步迈向乡村。一次乡村调研，
看到大量水果因品相不佳烂在地里，
科研人员便立志“变废为宝”；一碗街
头稀豆粉，因为难冲调不便走进千家
万户，他们便潜心攻关，守住老味道、
做出新产品，践行从基层痛点出发、为
民生需求攻关的科研初心。

创新不止于高大上，更要接地
气。实验室里没有晦涩难懂的概念堆
砌，只有看得见、摸得着、尝得到的生
活好物：机械臂让非遗糖画活起来，
3D 打印让营养餐精准适配老人孩
子，本土菌种让云南花果变身特色佳
酿，小小酸果实现从食品到美妆的多
重价值利用。这些创新，一头连着高
原物产，一头连着百姓餐桌；一头连
着传统技艺，一头连着现代生活，科
技在这里充满烟火气，真正做到了创
新为民、科技惠民。

王怡文

本版统筹 王怡文

把山野风味“造”进大众生活
本报记者王怡文

昆明理工大学校园里，藏

着一间充满烟火气的省级重

点实验室——云南省高原特

色食品预制化重点实验室。这

里的一群年轻科研人，用AI、

3D打印、微生物育种等硬核

手段，把云南大山里的花果、

杂粮、小吃，变成新潮、美味、

能致富的云味新品，让科技创

新真正香在田间、甜在舌尖、

富在民间。

“硬核天团”用科技点“食”成金

2023年，这片占地 5000余平方米
的实验室正式获批，成为云南省唯一聚
焦食品现代制造的省级重点实验室。

54人的科研团队堪称“硬核天团”：
40名省级以上人才，24人拥有高级职
称，平均年龄不足 40岁，还柔性引进了
国内外食品领域顶尖专家。行业新锐与
泰斗并肩作战，在试管碰撞间迸发创新
火花，在数据推演中孕育风味灵感。他
们紧盯云南高原特色食品产业痛点，把
论文写在云岭大地上，把科研成果送到
群众家门口。

走进实验室，眼前的场景让人耳
目一新，机械臂精准挥毫、自动熔糖、
勾勒线条，几分钟内，一幅活灵活现
的非遗糖画便新鲜出炉。生肖萌宠、
山水风景、潮流卡通……AI糖画机器
人让传统手艺突破时空限制，摇身变
成颜值与文化兼备的文创潮品。另一
边，食品 3D打印机正层层“打印”营养
餐：南瓜、牛奶、山药等天然原料，被精
准塑造成老人爱吃的软糯餐食、孩子
喜欢的趣味造型。“我们攻克了 4D变
形食品技术，微波加热后食品自动

‘变身’，完美解决传统 3D 打印无支
撑悬空结构的行业难题。”食品 3D打
印与 AI糖画机研发者——昆明理工
大学食品科学与工程学院校聘教授
郭超凡一边操作一边分享技术突破，
敢闯敢试的探索精神，让实验室的创
新成果不断丰富。

实验室内的电子鼻、电子舌等智
能感官设备化身“超级味觉判官”，为
风味甄别、品质安全提供精准数据，让
每一款新品的安全与口感，都有科技
支撑。

山野风物变身富民产业

实验室里还藏着一条微型精酿啤
酒生产线，没有工业工厂的喧嚣，满是
青春创意与云南风物。在导师带领下，
学生们将云南独特的百香果清甜、普洱
茶醇厚、玫瑰芬芳、八角辛香封入发酵
罐，让山野风物与酒香交融，酿出一瓶
瓶独属于云岭大地的特色精酿。

这一份创新，始于田间地头的一次
触动。团队负责人、昆明理工大学食品
科学与工程学院教授易俊洁回忆，她在
乡村调研时发现，大量本土水果因外形

或糖度不达标，只能废弃烂在地里，十
分可惜。她说：“国外能用特色水果酿出
风味酒饮，坐拥丰饶物产的云南，更应
该走出一条变废为宝的路。”

于是，团队师生化身“菌种猎人”，
背着采样箱深入云南各州市村寨、深
山密林，在土壤、鲜果、传统发酵食品
中搜寻原生微生物。白天跋山涉水，夜
晚在实验室分离、纯化、驯化菌株，日
复一日，建起藏有 6000余株高原特色
菌株的“微生物种子库”。依托这些独

一无二的本土菌种，实验室里的微型
精酿生产线悄然运转，曾经被丢弃的
次果，如今变成了能制作特色风味精
酿的增收金果。

技术不止停留在实验室。科研团
队带着核心技术走进西双版纳曼峦站
村，量身打造乡村啤酒工坊，手把手教
村民酿酒，把技术编成手册、拍成视
频，培育出一批本土乡村酿酒师。实验
室里的配方与数据，真正变成了村民
口袋里的收入。

让云味香飘更远

观察

把科研文章
写在田间地头

当下，滇超联赛引爆云南，“攀登巅
峰”“平凡铸就非凡”等城市倡议刷屏春
城，昆明正站在流量与热度的交汇点。越
是万众瞩目，越能照见城市文明的底色，
守住细微之处，方能攀登文明巅峰。

一座城市的文明高度，不由高楼
大厦定义，也不靠光鲜街面支撑，而是
体现在行人脚下、百姓身边的点滴小
事里。斑马线前的一次礼让，公共场所
的一声谦让，街头巷尾的一份洁净，邻
里之间的一份包容，这些看似微不足
道的日常，正是文明最真实、最生动的
标尺。全国文明城市的口碑来之不易，
若疏于细节，便容易引发“破窗效应”，
让不文明行为侵蚀城市形象；唯有守
住细微，才能筑牢文明根基，让优良风
尚长久扎根。

流量易得，口碑难守。如今的昆
明，承载着“有一种叫云南的生活”的
期待，更需要以文明细节作底气。随手
丢弃的垃圾、随口而出的恶语、随意抢
占的秩序，看似小事，会减弱城市魅
力；而自觉排队、耐心服务、文明观赛、
遛狗牵绳等举手之劳，却能汇聚成打
动人心的城市温度。没有细节的坚守，
再响亮的口号、再热闹的活动，都只是
空中楼阁；唯有细节到位，文明才能落
地生根、深入人心。

城市之美始于精致，文明之魂成于
坚守。文明不应仅仅是一场运动、一次评
比，而应是融入日常的行为习惯、刻进骨
子里的自觉素养。当文明从“要我做”变
成“我要做”，从被动要求变成主动践行，
从个体选择变成全民共识，城市的文明
气质便自然生成。

王利娟

近日，福宜高速公路项目再传捷
报，全线控制性工程——梁王山特长隧
道左洞顺利贯通。这座穿行于喀斯特群
山之中的隧道，被业内称作“地质博物
馆”，中铁十五局四公司建设者们在复
杂地质中，闯出一条平安畅通路。

据了解，梁王山隧道左洞长 7961
米、右洞长7978米，地处典型喀斯特地
貌，地质条件堪称“步步惊心”：全线穿
越5处高应力软岩变形段、7条断裂带、
14个岩溶强烈发育区，四级、五级围岩
占比高达 81%。施工中曾遭遇 10余次
突泥涌水，单次最大涌水量达 30万立
方米，施工难度与安全风险等级极高。

越是艰险越要守住安全底线。项目
团队始终秉持安全第一、预防为主、综
合治理方针，构建起机制创新、技术赋
能、全员参与的立体化安全管理体系，
实现安全生产“双零”目标。

“险情哨声一响，全员立即响应。”
项目创新推行隧道“吹哨人”预警机制，
把险情预判权、预警权、处置启动权交
给一线作业人员。只要发现围岩异常，

“吹哨人”可直接启动预案、组织撤离，
把安全防线牢牢扎在掌子面最前沿。与
此同时，项目严格落实安全风险管控与
隐患排查整治机制，执行风险评估、内
部许可、班前教育、领导带班全流程管
控，搭配安全隐患随手拍、安全知识竞
答等活动，让人人懂安全、人人管安全
成为工地常态。各洞口智能监控指挥中

心 24小时运转，隧道安全监控五大系
统全覆盖，实现远距离、全天候、无死角
实时盯控。

面对复杂地质带来的重重挑战，项
目团队坚持技术先行，以科技创新破解
施工难题。项目联合同济大学、中铁四
院、石家庄铁道大学等单位组建技术攻
坚组，在地质探测上，创新采用长距离超
前钻探孔内成像为核心的三维综合探测
技术，提前透视地下风险；针对突泥涌
水，构建探、截、泄、帷、改五位一体处置
方案；应对软岩大变形，研发专用控制技
术与摄像关键技术，大幅提升支护稳定
性。截至目前，项目已获20余项发明与
实用新型专利、研发出6项施工工法，用
硬核技术为安全施工保驾护航。

项目把安全意识培育融入日常，
通过技术交底、每日班前教育、专项培
训筑牢思想根基，百余场培训覆盖数
千人次，关键岗位持证上岗、规范作
业。常态化开展突泥涌水、坍塌、触电、
消防等应急演练，让应急处置从纸上
流程变成肌肉记忆，关键时刻拉得出、
冲得上、打得赢。

如今，梁王山隧道已进入建设冲刺
阶段。项目负责人表示，将持续夯实安
全基础，深化创新驱动，严把质量关口，
以更高标准、更严要求推进建设，确保
年度目标圆满实现，为福宜高速公路早
日通车、服务地方经济发展贡献力量。

本报记者李承韩通讯员孟凡鑫

新楚大高速公路这条穿越滇西的
交通大动脉，自2023年全线通车以来，
以畅通高效的通行能力、强劲持久的带
动效应，成为滇西大地农产品出村、游
客进山、产业兴旺的黄金通道，用实实
在在的发展成效，书写着交通赋能乡村
振兴的生动答卷。

春节过后，大理苍山脚下沃柑飘
香。宾川县金牛镇果农张桂芬正和客商
将新鲜沃柑装上冷链车，看着货车驶入
新楚大高速公路，她脸上满是笑意。“过
去走老高速又堵又颠，果子运到昆明损
耗大、卖不上价；现在 1个半小时直达
昆明，2小时抵达玉溪，果品新鲜度提
高，价格涨了三成，家里年均增收超过
2万元。”如今，冷链车直达田间地头，
宾川沃柑、大理乳扇、楚雄野生菌等特
色物产借助高速路网当天就能摆上全
国货架，部分优质果蔬还能快速通关销
往东盟市场。

这份畅通来之不易，凝聚着建设
者攻坚克难的智慧与汗水。作为云南

“七出省、五出境”路网关键一环，新
楚大高速公路下关隧道地处苍山与
洱海断裂带边沿，穿越 5条断层破碎
带，软岩大变形、涌水突泥、下穿水库
等难题交织。面对围岩质软、拱架扭

曲的状况，建设者研发双层拱架支护
技术筑牢钢筋铁骨，下穿水库施工
时，以“三台阶七步开挖法”精雕细
琢，布设上万个观测点实时监测，实
现零渗漏、微扰动。经过 21个月的日
夜奋战，技术团队实现 9项工艺工法
创新、11项专利技术落地，这条“地质
迷宫”被成功打通，工程斩获“云南省
金杯示范工程奖”。

通车至今，新楚大高速公路持续释
放强劲红利，路网效能全面彰显，日常
通行平稳有序，节假日车流络绎不绝。
2026年春运期间，大理白族自治州境
内高速公路总车流达402.85万辆，新楚
大作为核心通道有效分流保畅；今年1
月，吊草村枢纽立交全面投运，9条匝
道高效疏解车流，昆明至大理车程缩短
至 2.5小时，楚雄至大理仅需 1.5小时，
滇西迈入“两小时经济圈”。

便捷的交通点燃了沿线文旅热潮，
每到周末与节假日，一辆辆自驾车沿新
楚大高速公路直奔滇西景点，沿线农家
乐、采摘园、民宿生意火爆。交通优势转
化为发展胜势，人流、物流、资金流加速
汇聚，沿线特色产业不断壮大，乡村面
貌焕然一新。

本报记者熊明通讯员王慧伶

筑牢防线 护航通途

穿岩破险 大道畅行

新楚大高速公路新楚大高速公路。。 本报通讯员本报通讯员王慧伶王慧伶摄摄

基层见闻

细节之中见文明

近日，记者走进马龙区鸡头村街
道上坝社区云福农业平菇种植基地，
只见一排排整齐的标准化菌棚依次排
开，棚内温暖湿润，一簇簇鲜嫩饱满的
平菇层层叠叠、长势喜人。

这片占地 76亩的种植基地是鸡
头村街道立足资源禀赋、深耕特色农
业结出的丰硕果实。基地由本土创业
带头人陈可淮牵头运营，共建成 116
方标准化菌棚，按照现代设施农业标
准打造，依托智能温湿度调控、标准
化菌包培育、绿色生态管护等科学模
式，实现了平菇规模化、精细化种植。

目前，基地年投放菌包 36万个，年产
鲜菇 800吨，年产值稳定在 800万元
左右，产品通过冷链物流直达曲靖、
昆明、玉溪等地的农贸市场与生鲜商
超，广受市场欢迎。

“在家门口种菇、采菇，一天能挣
100元，活儿轻松，还能随时照顾家里
的老人和小孩，比在外打工踏实多
了。”村民张菊仙一边麻利地采摘平菇
一边笑着说。

云福农业平菇种植基地坚持共富
共享的发展理念，优先吸纳本地村民
就业，重点对接上坝社区及周边留守

妇女、脱贫户等群体，常年稳定带动
30余名群众在家门口就业，让村民实
现“挣钱顾家两不误”。

为更好满足群众就业需求，基地
创新实行灵活用工模式，兼顾长期固
定岗位与农闲临时岗位，薪酬按每天
80元至 100元发放。同时，从菌包养
护、温湿度控制，到平菇采摘、分拣分
级、大棚管理，专业技术人员全程免
费手把手教学，让务工群众掌握一技
之长，为自主创业、持续增收提供有
力支撑。

本报记者博达

小平菇撑起致富伞

基层小喇叭
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基层大家谈

“现在出门放心、在家安心，街道把
安全工作做到了我们心坎上。”谈起生
活环境的变化，麒麟区建宁街道平安社
区居民王大姐赞不绝口。曾经让居民忧
心的餐饮燃气、小区消防、汛期积水等
安全隐患，如今得到专项整治与长效管
控，这得益于建宁街道创新推出的

“345”基层安全生产工作法，以机制压
实责任、以行动精准攻坚、以体系筑牢
防线，真正打通安全生产“最后一公
里”，守护万家平安。

建宁街道以“三项机制”拧紧安全
责任链条，通过清单明责、制度固责、考
核督责，将安全责任细化到每个岗位、
落实到每一个人。街道量身制定《安全
生产管理工作责任机制》《“干则干成”
事项清单》，让全体工作人员明晰职责
边界、掌握工作标准。同时，将安全生产
成效与年度考核、评先评优、干部考察
直接挂钩，以刚性考核倒逼责任落实，
把“时时放心不下”的责任感，转化为

“事事心中有底”的行动力，形成人人有
责、人人尽责的安全管理格局。

聚焦辖区安全痛点，街道以“四类
行动”集中发力，通过专项整治、系统排
查、能力提升、警示教育，实现隐患治理

从被动整改向主动预防、从治标向治本
转变。街道常态化开展燃气安全、消防
安全、汛期安全等专项排查整治，逐一
建立台账、挂牌督办、限期整改；每月定
期开展 2至 3场应急实操培训，应急队
员现场演示灭火器使用、逃生自救技
能，餐饮店主、商超负责人、小区居民踊
跃参与，安全能力全面提升。面对汛期
隐患，街道提前摸排易积水点位5个、低
洼区域14个，整改隐患30条，修缮排水
设施、组织应急演练，让辖区群众面对
降雨天气不再心慌，安全感持续提升。

同时，建宁街道立足基层治理实
际，构建“五位一体”安全防护体系，以
科技支撑、动态预警、闭环管理、协同联
动、长效复查，打造全天候、全覆盖、高
效率的安全防护网。依托街道智能化管
理平台，千余名网格员化身移动哨点，
发现燃气隐患、违规充电、设施损坏等
问题，可实时上传上报，平台第一时间
派单处置。“网格吹哨、部门报到”机制
高效运转，多方力量快速响应、联动处
置，一桩安全隐患往往在短时间内即可
整改到位。街道坚持开展隐患整改回头
看，实行全流程闭环管理，坚决防止隐
患反弹。 本报记者博达

麒麟区建宁街道解锁“345”安全密码——

隐患整改到位 群众更加安心

为民办实事


